PRZEDMIOTOWE ZASADY OCENIANIA

Z przedmiotu
pracownia przetworstwa spozywczego

1. Przedmiotowy system oceniania opracowany zostal w oparciu o
nast¢epujace dokumenty:

Rozporzadzenie MENIS z dnia 7.09.2004 r. w sprawie warunkow 1 sposobu oceniania,
klasyfikowania i promowania uczniéw i shuchaczy oraz przeprowadzenia egzamindw i
sprawdzianow w szkotach publicznych

Program nauczania przedmiotu

Statut szkoty

Wewnatszkolny System Oceniania

2. Cele przedmiotowych zasad oceniania:

diagnozowanie i monitorowanie postepodw ucznia,

jasny i klarowny system oceniania,

sprawiedliwe ocenianie kazdego ucznia,

wspieranie rozwoju ucznia przez ewaluacje jego osiagniec,

informowanie ucznia o poziomie jego osiagni¢¢ dydaktycznych i postgpach w tym
zakresie,

pomoc uczniowi w samodzielnym planowaniu jego rozwoju,

motywowanie ucznia do dalszej pracy,

wykorzystanie przez nauczyciela wynikow osiggni¢¢ uczniéw do planowania pracy
dydaktycznej,

dostarczanie rodzicom (prawnym opiekunom) i nauczycielom informacji o postepach i
trudnos$ciach w nauce oraz o specjalnych uzdolnieniach ucznia.

3. Oceny biezgce, klasyfikacyjne roczne i koncowe ustala si¢ w stopniach,
wedlug nastepujacej skali:

6 - celujacy (cel.)

5 — bardzo dobry (bdb.)

4 —dobry (db.)

3 — dostateczny (dost.)

2 — dopuszczajacy (dop.)
1 — niedostateczny (ndst..)

W przypadku ocen czastkowych mozna stosowac plusy

4. Metody sprawdzania i oceniania

obserwacja pracy ucznia na lekcji — dostarcza informacji o ogélnych predyspozycjach
ucznia: zdolno$ciach, zainteresowaniach, umiejetnosci wspotpracy w grupie, korzystania



z pomocy dydaktycznych, aktywnos$ci

kontrola umiejetnosci praktycznych w trakcie ¢wiczen,

kontrola ustna — od ucznia wymaga si¢ umiej¢tnosci udzielania adekwatnych
odpowiedzi na pytania nauczyciela. Odpowiedz moze dotyczy¢ wiedzy z 3 ostatnich
lekcji oraz wiadomosci biezacych potaczona z analizg wykresow, schematow, obliczen.
kontrola pisemna - kartkowki, sprawdziany z okre§lonej partii materiatu sprawdzajace
jednoczes$nie osiggniecia wszystkich uczniow w klasie.

5. Zasady oceniania

ocenianie jest jawne, obiektywne, systematyczne,

przy ocenianiu nauczyciel moze uwzgledni¢ opini¢ kolegéw lub samoocen¢ ucznia,
uczen zna wymagania programowe na poszczegolne oceny oraz poziomy wymagan,
oceny czastkowe uczen uzyskuje za:

- prace pisemne,

- odpowiedzi ustne,

- aktywnos¢ na lekcji,

- wykonywanie pomocy dydaktycznych,

- prace domowe

- referaty na okreslony temat

oceny czastkowe z prac pisemnych wystawia si¢ wedtug skali:

a) 100% celujacy
b) 96% - 99% + bardzo dobry

c) 90% - 95% bardzo dobry

d) 83% - 89% + dobry

e) 75% -82% dobry

f) 63% -74% + dostateczny

g) 50% - 62% dostateczny

h) 43% - 49% + dopuszczajacy

1) 30% -42% dopuszczajacy

j) 20% - 29% + niedostateczny

k) ponizej 20% niedostateczny

6. Kryteria oceniania z pracowni przetwérstwa spozywczego.

Ocene celujaca — otrzymuje uczen, ktory:
e posiada wiedze 1 umiejetnosci na ocen¢ bardzo dobra,
e osigga sukcesy w olimpiadach, konkursach,
e prace pisemne pisze wyczerpujaco i samodzielnie

Ocene¢ bardzo dobra — otrzymuje uczen, ktory:
e wykazuje si¢ duzg aktywnos$cia 1 samodzielnoscia,



wyciaga trafne wnioski,

wykazuje bardzo dobrg znajomos$¢ wymaganego zakresu wiedzy,

rozumie procesy 1 potrafi je wyjasnié, zilustrowac,

umie wskaza¢ praktyczne zastosowanie zdobytej wiedzy i umiejetnosci,

potrafi wykorzysta¢ wiedze z innych przedmiotow,

potrafi korzysta¢ z roznych zrédet informacji, nie tylko wskazanych przez nauczyciela.

Ocene dobra — otrzymuje uczen, ktory:

opanowat w stopniu dobrym wymagany material programowy,

poprawnie rozumie zjawiska przyrodnicze zwigzane z produkcja rolnicza,
samodzielnie pracuje z podrgcznikiem 1 literaturg pomocnicza,

postuguje si¢ wlasciwg terminologia,

wykazuje zainteresowanie przedmiotem,

samodzielnie sporzadza notatki,

samodzielnie i poprawnie rozwigzuje zadania o $rednim stopniu trudnosci.

Ocene dostateczng — otrzymuje uczen, ktory:

dysponuje wiedzg i umieje¢tnosciami umozliwiajagcymi mu uzupetnienie brakow
niezbednych do dalszego ksztalcenia,

wypowiada si¢ ogolnikowo, popelnia drobne btedy w tresci 1 jezyku,

posiada podstawowa wiedze,

wykazuje zrozumienie wigkszos$ci opanowanego materiatu,

przy pomocy nauczyciela analizuje rysunki, schematy, wykresy.

przejawia niewielkie zainteresowanie przedmiotem.

Ocene dopuszczajaca — otrzymuje uczen, ktory:

przy pomocy pytan naprowadzajacych potrafi odpowiedzie¢ na proste pytania,
potrafi zdefiniowac podstawowe pojecia,

wykazuje braki w rozumieniu wiedzy,

przejawia obojetny stosunek do przedmiotu 1 obowigzkow

w wypowiedziach popeia liczne biedy

Ocenge niedostateczng — otrzymuje uczen, ktory:

nie opanowat wiadomosci 1 umiejetnosci na ocen¢ dopuszczajaca

7. Dokumentowanie osiagniec i postepow ucznia
Osiagniecia 1 postepy ucznia s3 dokumentowane w postaci ocen czastkowych, a nastepnie za
semestr i wpisywane w dzienniku lekcyjnym.

8.

©

Informowanie rodzicow o osiagnieciach uczniéw.
na spotkaniach klasowych,
w czasie rozmow indywidualnych,

pisemne prace ucznia sg do wgladu rodzica,

na miesigc przed koncoworocznym posiedzeniem Rady Pedagogicznej wychowawca klasy
informuje o grozacych ocenach niedostatecznych

Metody i formy sprawdzania osiagnie¢ uczniow.

1.

o sprawdzianach uczniowie sg informowani z tygodniowym wyprzedzeniem i sg one
obowigzkowe,

2. jezeli uczen nie przystapit do sprawdzianu w terminie ustalonym przez nauczyciela to

musi napisa¢ go na najblizszej lekcji.



3. przy dlugotrwalej usprawiedliwionej nieobecnosci ucznia termin ten zostanie ustalony z
nauczycielem i sprawdzian odbedzie si¢ pozniej

4. uczen moze tylko raz poprawia¢ ocene ze sprawdzianu w ciggu 2 tygodni od rozdania

prac, a ocena z poprawy jest wpisywana obok oceny pierwotnej

kartkowki z 3 ostatnich lekcji sg niezapowiadane i nie podlegaja poprawie,

odpowiedzi ustne uczniéw bedg dotyczyty 3 ostatnich lekcji,

7. uczen ma prawo zglosi¢ nieprzygotowanie do lekcji (brak zeszytu, pracy domowej ..)

dwa razy w semestrze, co zostanie odnotowane w dzienniku,

uczen ma obowigzek prowadzi¢ zeszyt i odrabia¢ prace domowa,

9. uczen ma prawo do wykonywania prac dodatkowych, a dzigki temu uzyskiwac
dodatkowe oceny.

10. zachowanie ucznia nie ma wptywu na oceny z przedmiotu.

oo
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Wymagania edukacyjne z przedmiotu pracownia przetworstwa spozywczego



klasa 11 technikum agrobiznesu

Wymagania edukacyjne

Wymagania edukacyjne na ocen¢ dopuszczjgcg. Uczen:

wymienia grupy surowcow dla przemystu spozywczego
charakteryzuje niektdre surowce pochodzenia roslinnego i zwierzgcego
wymienia galezie gospodarki wytwarzajace zywnos¢

rozréznia podstawowe rodzaje zboz

zdefiniuje kasze 1 dokona ich podziatu

klasyfikuje makaron i pieczywo

klasyfikuje i charakteryzuje przetwory ziemniaczane

okresla warunki prawidlowego przechowywania, pakowania i transportu owocow
dokona podziatu przetworéw owocowych

klasyfikuje warzywa

okresla warunki przechowywania, pakowania i transportu warzyw

zna ro$liny oleiste

przedstawi podzial przetworéw mlecznych

wymienia glowne sktadniki odzywcze migsa

klasyfikuje wedliny

Wymagania edukacyjne na ocen¢ dostateczng. Uczen:

spelnia wymagania na ocen¢ dopuszczajaca

umie dokona¢ oceny jako$ciowej towarow

odczytuje kod kreskowy

umie odczyta¢ dokumenty normalizacyjne

zna czynniki wptywajace na warto$¢ odzywcezg artykuldw zywnosciowych
wyrdzni wymagania sanitarno-higieniczne obowigzujace w obrocie zywnos$cig
wymienia dodatki do zywnosci

zna budowe ziarniaka zb6z

okresla warto$¢ odzywcza maki, kasz, makaronow, cukru, ziemniakow, owocow 1
warzyw

zna etapy produkcji maki

wyjasni pojecia homogenizacja, normalizacja tluszczu, pasteryzacji

zna etapy uboju zwierzat

opisuje podstawowe urzadzenia i maszyny stosowane w przetworstwie spozywczym
charakteryzuje migso 1 przetwory mig¢sne drobiowe

charakteryzuje przemyst jajaczarski, cukrowniczy i ziemniaczany

Wymagania edukacyjne na ocen¢ dobra. Uczen:

spelnia wymagania na ocen¢ dostateczna

zna technologi¢ otrzymywania i charakteryzuje produkty np. mleko, migso, zboza,
owoce, warzywa,

charakteryzuje proces przemiatu zboz

charakteryzuje rézne grupy wyrobdw cukierniczych

zna cze$ci zasadnicze tuszy wolowej i potrafi wskazac je na schemacie
charakteryzuje wedliny

zna wyposzenie techniczne zaktadéw przetworstwa spozywczego
rysuje schematy blokowe wytwarzania wybranych produktéw

zna wady 1 zalety materialdow opakowaniowych

klasyfikuje dodatki do Zzywnosci




e okresla funkcje i znaczenie dodatkow do zywnosci
e zna produkty uboczne otrzymywane w przemysle spozywczym i sposoby ich
wykorzystania

Wymagania edukacyjne na ocen¢ bardzo dobra. Uczen:

e gspetnia wymagania na ocen¢ dobra

e analizuje czynniki wplywajace na warto$¢ odzywczg produktow

e potrafi analizowa¢ napisy i oznaczenia na opakowaniach

e zna wady i zalety réznych opakowan

e ocenia wplyw stosowanych metod obrobki owocoOw 1 warzyw na ich warto$¢
odzywcza

e charakteryzuje operacje technologiczne wystepujace w procesie produkcyjnym
r6znych produktéw

e porownuje warto$¢ odzywczg migsa zwierzat rzeznych 1 drobiowego

e charakteryzuje technologi¢ otrzymywania olejow i thuszczow

e zna sposoby zagospodarowywania odpadow przemystu spozywczego

e opisuje wplyw przetworstwa spozywczego na srodowisko przyrodnicze

Oceng celujaca otrzymuje uczen, ktory spetnia wymagania na ocen¢ bardzo dobra
oraz biegle charakteryzuje branze prztwdrstwa spozywczego i technologi¢ wytwarzania
roznych produktow.




